Monatcbarte
um September

Es gibt einen Moment im September, den nur Friihaufsteher kennen: Nebel zwischen
den Baumen, wahrend sich die ersten Steinpilze im feuchten Waldboden zeigen. Wenige
Kilometer weiter hangen die Zwetschgenbaume schwer und siss, bereit zum Pfliicken.
Zwei Bilder, ein Monat — beide auf unserer Monatskarte.

Vorgpeice
Caprino e Prugne (L) - 14
Cremiger Ziegenkase auf einem Bett reifer, stisser Zwetschgen, dazu gerostete Baum-

nusse fur den Biss, ein Hauch Thymian fur die Wirze und Honig, der alles zusammen-
halt. Ein Teller fir die letzten warmen Tage, bevor der Herbst ganz iibernimmt.

Vidllo principafe

Steinpilzrisotto (G/L) - 29

Steinpilze sind die Konige des Herbstwaldes — und meistens nur fiir ein paar Wochen zu
haben. Wir verarbeiten sie deshalb, sobald wir sie bekommen: zu einem cremigen Risot-
to, verfeinert mit gerdsteten Haselnlssen fir den nussigen Crunch.

Unger Monatgtavofino

Tavolino del bosco (G/L) - 30

Unser Tavolino des Monats tragt den Wald direkt auf den Teller: Steinpilze auf hauch-
dunnem Dinkel-Maisbhoden, dazu wurziger Bindner Bergkase und gerostete Haselnusse.
Wahlweise mit knuspriger Pancetta — fiir alle, die es noch herzhafter mogen.

Dolce

Griess-Schokolade-Kopfchen mit selbstgemachtem Zwetschgen-Kompott (G/L) - 10

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWSt.

G = enthalt Gluten; L = enthalt Laktose. Fiir weitere Informationen zu Allergenen in den einzelnen Speisen wenden Sie
sich bitte an unsere Mitarbeitenden. Fleischherkunft Pancetta: Italien



